PREGO DE PRESCRICIONS TECNICAS QUE REXERA A CONTRATACION PARA A PRESTACION
DO SERVIZO DE CATERING E DO PERSOAL MONITOR/COIDADOR DE COMEDOR ESCOLAR
PARA O CEIP A LAXE DO CONCELLO DE FERROL 2015-2016

CLAUSULA I: GBXECTO DO CONTRATO

O obxecto do presente contrato ¢ a execucidn da prestacién do servizo de catering e o persoal
monitor/coidador de comedor escolar, consistente en:

A) A elaboracién de XANTARES, o seu servizo e a vixilancia e atencién ao alumnado con persoal
monitor/coidador do alumnado.

B) A elaboracién de ALMORZOS, o seu servizo e a vixilancia e atencién ao alumnado con persoal
monitor/coidader do alumnado.

0 alumnado antedito serd o do centro educativo pdblico de Educacién Infantil e Primaria (CEIP) situado no
Concello de Ferrol;

| \

CENTRO | ENDEREZO DO SERVIZO
CEIP A LAXE | Rua A Torre s/n, 15593, Ferrol,

i
i

1.Aos efectos do presente contrato entenderase por:
A} A elahoracién de XANTARES:
Elaboracidn de comidas: elaboracién das comidas nas instalaciéns de cocifia da empresa adxudicataria.
Transporte: o transporte dos mentis elaborados ata o comedor dos centros escolares,

Servizo: a distribucion dos meniis escolares ata as mesas do comedor escolar, o seu reparto entre as/os
comensais e, finalmente, a recollida e limpeza do material empregado e das dependencias do comedorn,

Vixilancia: a asistencia e coidado do alumnado durante a utilizacion do servizo de comedor as{ coma nos
periodos anterior {desde a finalizacién da Gltima clase da maiia) e posterior 4 utilizacién do mesmo,

B) A elaboracion de ALMORZOS:

Elaboracién de almorzos: elaboracion dos almorzos, cada dia, nas instalacidns de cocifia ou comedor de cada
centro educativo.

Servizo: a distribucion dos almorzos escolares ata as mesas do comedor escolar, o seu reparto entre as/os
comensais e, finalmente, a recollida do material empregado.

Vixilancia: a asistencia e coidado do alumnado durante a utilizacién do servizo de comedor para os almorzos,
desde a chegada do alumnado usuario deste servizo, ao centro ata o comezo das clases da xernada de mafia
{ou sexa desde as 08.00 e ata as 09.30].

2. As necesidades administrativas a satisfacer son a prestacién de servize de comedor escolar
correspondentes ao XANTAR e aos ALMORZOS dos devanditos centros.

3. 0 ndmero estimado de servizos ou comensais diarios, en base aos datos achegados %akdireccién do
centro, fixase en:

A) XANTARES: 25

B) ALMORZOS: 2
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CLAUSULA I1: CARATERESTICAS XERAIS DO SERVIZO
0 obxecto do contrato comprenders as seguintes prestacions:

A) XANTARES:
-A elaboracion das comidas do xantar nas cocifias propias da empresa adxudicataria.

-0 transporte dos menus elaborados nas cocifias da empresa adxudicataria ata o comedor do centro

escolan
-A colocacidn das mesas do comedor a distribucién dos ments ata elas e o seu reparto entre as e 0s
comensais.

-As labores de recoilida e limpeza do material empregado, deixando colocadas as cadeiras sobre as stias
respectivas mesas.

-Tarefas de atencién ao alumnado que utilice o servizo de comedar escglar nos periodos anteriores
{[desde a finalizacién da Wltima clase da mand as 14.40), durante as guendas do servizo, e durante o

periodg posterior 4 utilizacidn do servizo {ata as 16.40 hora de comezo das actividades extraescolares),

B) ALMORZOS:

- A _elaboracion dos almorzos, cada dia, nas cocifias ou nos comedores propios de cada centro
educativo.

-A colocacién das mesas do comedor. a distribucidn dos almorzos ata elas e ¢ seu reparto entre as e os

LOMENSALS,

-As labores de recollida e limpeza do material empregado.

-Tarefas de atencién ao alumnado gue nese dia sexa usuario do servizo de comedor escolar durante o

almorzo.de a chegada do alumnado ao centro ata o comezo das da xornada de mafii (ou sexa

(18.00 e ata as 09.30

0 servizo prestarase os dias lectivos do curso escolar 2013-2016, tomande como referencia de xeito xeral o
calendario escolar da Xunta de Galicia para o 2015-2016 publicado no DOG de 17-06-2015, o periodo
comprendido entre o 10/09/2015 ao 22/06/2016 e de xeito particular para o funcionamento de comedores
escolares, o contemplado no Artigo 4 da ORDE do 8 de xufio de 2015 relativo a Comedores escolares dos
centros publicos, pola que se aproba o calendario escolar para ¢ curso 2015/16, nos centros docentes
sostidos con fondos publicos na Comunidade Autdonoma de Galicia. Acompdfase a este prego un anexo
especificativo ao calendario de dias lectivos referidos ao plan de actuacién no desenvolvemento deste
servizo.

En base ao Artigo 7° punto 2 da Orde do 08/06/2015 DOG 17/06/2015 da Consellerfa de Cultura,
Educacién e Ordenacién Universitaria, tendo en conta que no Concello de Ferrol as diias datas que vefien
sendo festas locais de cardcter non Jaboral {supostamente ¢ 7 de xaneiro ¢ 6 28 de marzo de 2016, ainda que
pendente da sGa aprobacion), non caen en dias escolares lectivos, desde os centros educativos deste concello
tefien derefto a elixir no seu lugar outros dous dias como non lectivos, faise o cémputo estimado sobre 177
dias lectivos para o curso escolar 2015-2016, quedando pendentes de cofiecer en cal dos anos e cando serfan
estas datas elexidas por este CEIP.

CLAUSULA HI: CARACTERISTICAS DOS MENUS ESCOLARES DO XANTAR E DO ALMORZO
A) XANTARES:

3.1. Estrutura

Os mens escolares do xantar estardn formados por:

a. Un primeiro prato, conmtposto basicamente de arroz, legumes, pasta, verduras e hortalizas.

2-17




b. Un segundo prato, que incluird peixe, carne ou ovos, e que se acompafara dunha gornicién de verduras,
hortalizas ou patacas.

¢. O terceiro prato ou sobremesa, que incluird, fundamentalmente, froita fresca ou derivados licteos, como
queixo ou iogur.

d. Untha racion individual de pan fresco do dia,
e. Auga mineral {sen limite},
3.2. Frecuencia

A empresa debera dispor, como minimo, de 10 mends ordinarios, que se serviran de xeito que ningfin deles
se repita ata non ter servido os 9 restantes.

3.3. Composicidn alimenticia minima

(s menitis escolares do xantar deberdn incluir os seguintes compofientes alimentarios:

COMPONENTE | FRECUENCIA MINIMA
Verduras e hortalizas Cinco raciéns/semana
Arroz ou pasta Diias raciéns/semana
Legumes Unha racion/semana
Peixe fresco/conxelado Diias veces/ semanam |
Carne Dias veces/semana
Froita Catro ve cés /semana
| Derivados lacteos i Unha vez/semana

Mbodelo de meny antar de dieta norma ibhog I

PRIMEIROS | Legumes

Arroces

PRATOS | Pastas

Verduras e hortalizas

SEGUNDOS | Carnes magras (tenreira, porco, cordeiro,coello, etc)

Peixes (branco ou azul), moluscos e crusticeos

PRATOS | Aves {polo, pavo, etc)

Ovos

Deberdn ir acompaiiados de gornicidn de verduras ou ensalada

POSTRE | 1 racion de froita fresca. Un dia 4 semana pédese substitufr a froita por un derivado lacteo
como gueixo ou logurt.

PAN | Racion individual de pan fresco do dia

BEBIDAS | Auga mineral (sen limite)

B) ALMORZOS:
3.1, Estrutura
Os mends escolares do almorzo estaran formados por:

a.Froitas frescas: Un vaso de zume de laranxa fresca natural ou unha ou diias pezas de froita fresca.
Marmeladas {no caso de que no grupo dos cereais se ofreza pan) e aceite de oliva virgen extra.
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b. Lacteos: logurt natural, leite, queixo ou leite callada.
c. Cereais: Pan fresco do dia, copos de trigo, millo, arroz ou aves, ou galletas tipe Maria.

d. Graxas: Aceite de oliva virxen extra (en envase orixinal e sempre no caso de que no grupo dos cereais se
ofreza pan).

3.2. Frecuencia

A empresa deberd dispor, como minimo, de 8 mends de almorzo ordinarios, que se serviran de xeito que
ningun deles se repita ata non ter servido os 7 restantes. Cada ment de almorzo deberd incluir alomenos, un
elemento de cada un dos tres primeiros grupos indicados na relacién anterior (a, b e ¢}, tendo que ser
afertado cada dia en estado liquide un dos do grupo a. {zume de laranxa fresca natural) ou do grupo b.
(leite}

3.3.-Orixe dos produtos e comportamento en casos excepcionais, ne referente tanto aos xantares como aos

almorzos

A empresa adxudicataria adoptara cantas medidas preventivas e de control sexan precisas para garantir o
emprego de produtos de calidade contrastada, en cantidade suficiente na confeccidén dos meniis.

Con tal fin, a materia prima que empregue na confeccidn dos meniis deberd ser adquirida, en todo caso, en
establecementos e provedores que conten coas correspondentes autorizaciéns sanitarias. De tal
circunstancia quedara constancia nos documentos que o contratista estara obrigado a confeccionar para
acreditar a trazabilidade dos produtos, sexan estes naturais ou elaborados.

Para a elaboracién dos seus meniis de xantar cocifiados, a empresa utilizara exclusivamente, aceite de oliva
ou de xirasol, tendo que ser no caso dos almorzos e para alimentos en cri aceite de oliva virxen extra {en
envases orixinais}. Empregarase o sal iodado na elaboracién dos menus.

Fomentarase o consumo de distintas modalidades de pan, incluindo os integrais, especialmente nos
almorzos, que en calquera dos casos, sempre serd fresco do dia,

En casos debidamente xustificados, nos que poida existir un clima social de rexeitamento ou alarma polo
emprego de certos produtos naturais ou elaborados nas dietas dos escolares, o Concello de Ferral como
entidade contratante podera solicitarlle ao contratista que non sexan empregados a hora de confeccionar os
menus escolares,

CLAUSULA 1V: NUMERC DE CUBERTOS QUE SE FACTURARAN

4.1. Mensualmente facturarase o miumerc de cubertos que realmente se consuman, tanto no referente aos
ALMORZ0OS como aos XANTARES, emitindo ditas facturas diferenciadas, unha cos almorzos e outra cos
xantares, desagregadas cada unha delas por centros. O reconto conformado destes, sera rexistrado
diariamente nunha folla de rexistro {de carcter mensual}, asinada peola direccién do centro e pola empresa
adxudicataria, segundo o modelo da Anexo |, no que o total serd o nimero de cubertos que se facturard
{detallando o n® de xantares e o n? de almorzos). Logo de que remate o mes, unha copia da folla de rexistro
seralle entregada 4 empresa, outra arquivarase no centro e outras dilas seran achegadas ao Concello por
parte da empresa xunto coa factura correspondente, por ser este a entidade contratante do servizo.

4,2, Cando a direccién do centro tefia cofiecermentoe de que se producirdn incrementos ou ausencias das/os
usuarias/os habituais, que aconsellen aumentar ou diminuir o nimero de mends, pofierac no coflecemento
da empresa adxudicataria por calquera medio que permita acreditar o seu envio antes das 10.00 h do dia no
gue deba surtir os efectos, co cbxecto que aumente ou diminda o ndmero de mends que se servirdn e se
facturari/n ese/s dia/s.

4.3. 0 Concello de Ferrol, efectuard o pagamento mensualmente a mes vencido, 2 mode de ingreso en conta

bancaria & empresa adxudicataria,unha vez presentadas por esta as facturas correspondentes xunto co resto
dos documentos que se indican na Cldusula XV deste Prego de Prescriciéns Técnicas.
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CLAUSULA V: MENUS ORDINARIOS {XANTARES E ALMORZO0S)

5.1. OUs menis propostos polos licitadores {xantares e almorzos) na presentacion das stas ofertas deberan
detallar as materias primas de cada ment, as gramaxes minimas en cru ou as unidades por comensal de cada
materia prima e o valor nutritive do men, de modo que a dieta global para cada unha das comidas (xantar e
almorzo} sexa equilibrada. Indicaran as calorias, as proteinas, as graxas, os minerais {calcto, ferro, jodo,
magnesio,...] e as principais vitaminas de cada ment.

5.2. A lista mensual dos menis (xantares e almorzos) que se presentard para o cofiecemento do Consello
escolar do centro,da direccién do CEIP e do Concello de Ferrol en calidade de entidade contratante, debera
incluir os mends (xantares e almorzos) que consten no contrato, de modo que ningtn deles se repita ata non
ter servido os restantes. A dita lista ademais de ter que presentarse unha vez para todo o curso escolan
farase tamén por trimestres e mensualmente (sempre na semana anterior ao comezo de cada mes e de cada
trimestre). Asemade, 0s mends diarios achegaranse a cada CEIP acompariados dunha ficha técnica dos platos
que compofian cada menit que 4 sua vez e con caracter semanal serdn entregadas 4 persoa nomeada
responsable deste contrate polo Concello de Ferrol.

CLAUSULA VI: MENUS ESPECIAIS DE REXIME (XANTARES E ALMORZOS)

Cando no centro exista algin/ha alumnofa que tefia algdn tipo de intolerancia ou alerxia alimentaria
debidamente documentada, a empresa estard obrigada a servirlle un ment (xantar ou almorzo) adecuado 4s
stias necesidades. Estes menus seran previamente autorizados polo Consello escolar do centro e estarin
xustificados mediante o correspondente informe médico,

O prezo da elaboracién, o transporte e o servizo 4 mesa dos menis especiais (de xantar ou de almorzo)
estara incluido no prezo por comensal/dia ofertado polos licitadores, pole que non implicara modificacién
algunha deste durante a vixencia do contrato.

CLAUSULA VII: O PERSOAL PARA A PRESTACION DO SERVIZO

7.1. O persoal necesaric para a prestacién do servizo obxecto do presente contrato, no ndmero e
cualificacién que figure na proposicién de licitacién, correrd totalmente por conta da empresa quen serd a
linica responsable da sda contrataci6n e da relacién laboral entre o persoal traballador e a empresa
adxudicataria, debendo cumprir;, en todo casc e momento, as condiciéns laborais legalmente vixentes, sen
que, en ningin caso, da prestacion de funciéns por parte deste persoal derive en relacién laboral ningunha
do mesmo nin co Concello de Ferrol nin co centro de ensino no que preste o seu servizo.

0 persoal que manipule os alimentos para preparalos, condimentalos e servilos debera cumprir a lexislacién
hixiénico - sanitaria especifica e, en particular as normas establecidas no Regulamento CE n® 852/2004
Anexo 1T Cap. 12, e no Real Decreto 3484/2000, do 29 de decembro (BOE do 12 de xaneiro de 2001), asi
como o establecido no Decrete 179/1984, do 27 de decembro, sobre a obriga de uso de sal iodado nos
comedores escolares e canta lexislacion se atope vixente nesta materia.

No caso de catering e cocifias centrais os licitadores deberdn acreditar estar inscritos no Rexistro Xeral
Sanitario de Empresas Alimentarias e Alimentos , conforme o disposto no Real Decreto 191/2011 de 18 de
febreiro e con vixencia no momento de presentarse a esta licitacién,

7.2 A empresa dispora dun niimero de persoal traballador de atencién ao alumnado no servizo de comedor
en funcién do total do alumnado comensal de acordo coa Orde de 21 de febreiro de 2007 pola que se regula
a organizacion, funcionamento e xestién do servizo de comedor escolar, que no caso dos centros aos que se
lies prestarfm os servizos obxecto deste contrato, e tendo en conta que en base 4 experiencia de anos
anteriores noutros CEIP do Concello de Ferrol, onde a FEANPAS contrataba e xestionaba estes servizos, e
nos tres cursos precedentes que se fixo desde o Concello de Ferrol, establécese a proporcién de 1 monitor/a
por cada 18 alumnas/os. No caso de que como media mensual o alumnado-comensal se vexa incrementado
nunha media do 20%, a empresa contratante do servizo incorporara un/ha novo/a monitor/a.

7.3 Todo o persoal estard debidamente unifermado e identificado, de acordo coas correspondentes
ordenanzas laborais vixentes, e desenvolverd as stas funciéns coa debida correccién.

5-17




7.4 A Direccién do centro ou o Concello de Ferrol, poderan esixir da empresa adxudicataria, en calguera
momento, xustificacién documental sobre o persoal que presta servizos co debido cumprimento das sdas
obrigas laborais, especialmente coa Seguridade Social.

7.5 A empresa adxudicataria pord a disposicion de cada centro, persoal que se encargaré de:

-Realizar tarefas de atencion educativa, apoio e vixilancia ao alumnado que utilice o servizo de comedor
escolar obxecto de contratacion, con persoal dependente da empresa adxudicataria do contrato, que revina
os requisitos esixidos no presente prego de prescricidns técnicas e sen gue o persoal dedicado ao servizo de
distribucion e achegamento da comida aos centros, sexa computado como persoal de atencién ao alumnado.

-0 persoal de atencidn educativa, apoio e vixilancia ao alumnado realizard a sia actividade:

A} XANTARES: nos perfodos anteriores (desde a finalizacion da ¢ltima clase da mafia), durante as quendas
do servizo, e durante o periodo posterior 4 utilizacion do servizo {ata o comezo das actividades extra-
escolares, ds 16.40), que en caso de dispersién das aulas respecto da localizacién das instalaciéns do
comedeor, este persoal acompafiard ao alumnadoe usuario do servizo 4s referidas instalacidns tendo especial
coidado co alumnade de educacion infantil,

B) ALMORZOS: durante a utilizacién do servizo de comedor para os almorzos, desde a chegada do
alumnado ao centro ata o comezo das clases da xornada de mafia (ou sexa desde as 08.00 ata as 09.30), que
en caso de dispersion das aulas respecto da localizacién das instalaciéns do comedor, este persoal
acompafiard ac alumnado usuario do servizo &s referidas instalaciéns tendo especial coidado co alumnado
de educacién infantil.

0 persoal de atencidén ao alumnado establecerd as medidas necesarias para que en caso de existencia de
miis dunha guenda de comedor (xantar cu almorzo) non se impida ou dificulte unha inxesta satisfactoria
naquel ahimnado que precise maior tempo.

- Proporcionar orientaciéns en materia de educacion para a sadde e de adquisicién de habitos sociais,
realizando actividades educativas e de tempo libre, a desenvolver nos periodos anterior e posterior 4
utilizacién do servizo de comedor {nos xantares e nos almorzos), que reflictan a dimensién educativa do
comedor e favoreza o desenvolvemento de habitos relacionados coa alimentacién e a hixiene, Igualmente nos
periodos anterior e posterior a utilizacién do servizo de comedor realizardn actividades educativas e de
tempo libre para favorecer a integraciéon de todo o alumnado. As devanditas actividades deberan estar
previamente aprobadas polo Consello escolar do correspondente centro educativo, unha vez que tefian
pasade a aprobacion oportuna da Concelleria de Educacién en calidade de representante do Concello de
Ferrol como O6rgano contratante.

- Programacién de actividades, a desenvolver nos periodes anterior e posterior d utilizacién do servizo de
comedor, encamifiadas a un maior coiiecemento polo alumnado, dos produtos ecol6xicos, sobre a hixiene
bucal e de manexo dos alimentos na mesa, de convivencia, de non discriminacién e de respecto entre as
compafieiras e os compaiieiros e sobre a alimentacion saudable,

- Formacién especifica do persoal contratade que participe nas tarefas de atencién educativa, apoio e
vixilancia ao alumnado noe servizo de comedor para que poidan detectar e asi previr posibles problemas de
satide, inmediatos e a longo prazo, ligados 4 nutricién,

-A empresa adxudicataria, a través do persoal contratado que participe nas tarefas de atencion educativa,
apoieo e vixilancia ao alumnado no servizo de comedor, promoverd e vixiard que o alumnado proceda ao
lavado de mans antes de comezar e ao finalizar a comida {almorzo ¢ xantar), asf como ao seu remate
procederdn ademais a realizar unha correcta hixiene bucal.

7.6. A empresa adxudicataria realizard todes os labores administrativos propios dos procesos de
preinscricion e de matriculacién de usuarios do servizo en base de datos, realizacién de chamadas
telefénicas, envio de correspondencia e correos electrdnicos e todos aqueles labores que sexan necesarios,
baixo a supervisién da persoa que desde o Concello de Ferrol, se nomee como responsable do contrato.

7.7. Co obxecto de cumprir coa normativa hixiénico-sanitaria vixente e para garantir o normal
desenvolvemento do tempo de comedar, non se permitird o acceso de ningunha persoa allea ao servizo, agds
o persoal de Inspeccién de Sanidade da Xunta de Galicia, persoal de propio centro ou aquel do Concello de
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Ferrol que asuma a responsabilidade sobre o contrato que deste prego se derive, as{ como aquela outra
persoa que estea previamente autorizada pelo Concello de Ferrok

CLAUSULA VHI: REQUISITOS DA EMPRESA ADXUDICATARIA

A empresa adxudicataria garantird o servizo proporcionando o persoal necesario coa debida formacion e
capacitacién para a prestacion do mesmo para o que se encargara da seleccién e da contratacion do equipo
de persoal encargado de levar a cabo as funciéns que lle correspondan. Asemade serd esta a que exerza
sobre o seu persoal as facultades de direccién e control,

No caso de baixas, vacacions ou ausencias extraordinarias da persoa ou persoas asignadas ao posto
vacante nese momento, a empresa proporcionard o persoal necesario e cos mesmos requisitos que a persoa
sustituida, para cubrir a ausencia, sen que en momento algin haxa carencias de persoal en calquera dos
servizos contratados (xantares e almorzos) ne centro de ensino obxecto do contrato,

A empresa adxudicataria dispord no seu cadro de persoal dun/ha especialista en dietética e nutricién que
acreditara documentalmente estar en posesion do titulo de Técnico Superior en Dietética ou titulo superior
oficial universitario (Diplomatura ou Grao en nutricién humana e dietética ou Mestrado da Area de Nutricién
¢ Bromatoloxia}, circunstancia que terd que ser acreditada, resuitande a siia non acreditacién causa de
exclusion. A tales efectos deberd aportar os documentos que o xustifiquen (TC2, ou contrato laboral
debidamente rexistrado polo drgano competente).

Calquera dubida que puidese xurdir desde o punto de vista da nutricién ou dietético terd que ser resolta
por esta/e profesional, asi como os meniis presentados pola empresa terdn que ser propostos e xustificados
poela/o devandita/o profesional, que serd a persoa asinante dos mesmos,

0 equipo de persoal estara ademais formado por un/ha coordinador/a xeral do servizo de comedores
{para xantares ¢ almorzos) con formacién universitaria preferentemente do &mbite educativo e
oportunamente formado/a ou con experiencia para o posto, que como tal exerza as sdas funciéns para o
CEIP do Concello de Ferrol obxecto deste contrato, asi como polo persoal cualificado necesario para a
atencién ac alumnado e o resto dos servizos en funcién das necesidades deste centro. Este CEIP contard
cun/ha monitor/a que exercerad ademais das stas funcidns como monitor/a, de responsable de comedor,
para o cal a sGa actividade laboral serd superior en alomenos 30 minutos ao resto das/os monitoras/es.

A empresa, que resulte adxudicataria, aportara os documentos acreditativos relatives ao persoal e & sda
formacion ou experiencia asi como o compromiso de contratacién do coordinador/a durante o tempo que
dure a prestacion do servizo. Esta circunstancia terd que ser acreditada documentalmente, resultando a sta
non acreditaciéon causa de exclusion.

0 /A coordinador/a asumird as funcions de direccién e coordinacién do equipo de persoal que por parte
da empresa adxudicataria esté nomeado para a prestacién deste servizo, supervisando diariamente In sity, a
boa marcha da prestacién dos servizos. Asemade realizara funciéns de xestién e control das actividades,
mantendo canais de comunicacién fluidos co persoal da direccién, co representante do Consello escolar de
cada centro nomeado para tal fin e coa Concellerfa de Educacién do Concello de Ferrol onde tera que
entregar, en neme da empresa adgudicataria, periédicamente os diferentes informes e documentos, asf como
manter periodicamente reuniéns e, puntualmente cando as circunstancias ou a entidade contratante o
requiran, coa entidade contratante, a través da persoa funcionaria do concelilo designada como responsable
do contrato. A periodicidade destas reuniéns serdn establecidas desde o Concello de Ferrol. Ademais, ao
remate do mes de novembro do 2015 (como data tope de entrega o dia 3 de decembro de 2015) ao remate
en xufic do 2016, fard entrega ao Concello de Ferrol das respectivas memorias econémicas e técnicas (en
novembro para os meses de setembro, outubro e novembro e en xufio para os meses restantes) onde
alomenos se reflictan datos por CEIP, mes e ano sobre custos imputables de: catering ou materias primas,
gastos correntes (material funxible e consumos), vixilancia {monitores,...), gastos referidos a outro persoal
{do resto do persoal} e gastos en actividades cunha parte técnica especifica dedicada 4 descricién dos
Programas de desenvolvemento da promocion da sadde, habitos alimenticios e habilidades sociais. Asi
mesmo, de ter sido concedidas bolsas de comedor desde a Concelleria de Benestar Social para alumnado-
comensal nos xantares, debera figurar desglosado ¢ n? de alumnado beneficiario destas bolsas,

Todo o material grafico e divulgativo (comunicaciéns, informacién, documentacién, etc) solicitada polo
Concello de Ferrol ou dispoifiible para os/as usuarios/as deste servizo debera ser corrects, actualizada e
presentada de xeito estruturado e contar coa aprobacién previa ao seu uso, do Concello de Ferrol, Os textos
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deberan ser escritus en galego, sen faltas de ortografia. A construcién das frases debera ser correcta e a
comprension doada, figurande en toda a documentacion e publicidade os logotipos oficiais do Concello de
Ferrol e da Xunta de Galicia.

SOLVENCIA TECNICA DA EMPRESA ADXUDICATARIA . (Artigo 78 do Real Decreto Legislativeo 3/2011,
de 14 de noviembre, polo que se aproba o texto refundido da Ley de Coniratos del Sector Piblico)

A empresa adxudicataria acreditard a sua solvencia técnica por todos e cada dn dos seguintes medios:

a} Unha relacion dos principais servizos e traballos realizades nos Gltimos tres anos que inclia importe,
datas e/o destinatario, piblico ou privado, dos mesmos. Os servizos e traballos efectuados acreditaranse
mediante certificados expedidos ou visados polo Grgano competente, cando o destinatario sexa unha
entidade do sector publico; cande o destinatario sexa un suxeito privado mediante un certificado expedido
por este ou a falta deste certificado, mediante unha declaracion do empresario; no seu caso estos certificados
seran comunicados directamente ac 6rgane de contratacién pola autoridade competente,

b} Indicacién de perseal técnico ou das unidades técnicas, integradas ou non na empresa, participantes no
contrato, especialmente aquelas encargadas do control de calidade.

h} Declaracion indicando a maquinaria, material e equipo técnico (entendéndose por equipo técnico o/a
Técnico/a en Dietética, o/a Coordinador/a e aqueles outros que seguindo o organigrama estructural e
funcional da empresa adxudicataria intervefian na execucién deste contrato) do que se dispord para a
execucién dos traballos ou prestacidns, & que se adxuntard a documentacién acreditativa pertinente. No
referente ao equipo técnico, especificarase cargo e funcions que cada un/ha deles/as asumira no
presente conftrato, aportando os respectivos CV do persoal.

1) Indicacién da parte do contrato que o empresario ten eventualmente o propésito de subcontratar, sen
permitirse gue a porcentaxe a subcontratar supere o 30% do total do contrato.

CLAUSULA IX; O SERVIZ0O DO CUBERTO E A LIMPEZA B0 MENAXE E DO LOCAL DO COMEDOR PARA 0S

XANTARES E OS ALMORZ0S
9.1 Todos os traballos relativos 4 compra, adquisicién e conservacion das materias primas alimentarias, asi
como a preparacién, o transporte dos correspondentes menis ata os comedores dos centros escolares,
prestacién do servizo en cada comedor escolar {nos xantares e nos almorzos) e distribucion da comida aos
comensais, correrd por conta do persoal da empresa. Este incliie a preparacién das mesas, pratos, vasos,
cubertos, panos de mesa, auga e todo o necesario para consumir o ment asi como a retirada e limpeza
destes despois da comida, a limpeza das mesas e a colocacién das cadeiras sobre as mesmas ac remate do
xantar. Serd tamén este persoal o encargado da evacuacién dos residuos 4 zona que cada centro tefia
destinada para o lixo.

9.2 A empresa velard pola boa presentacion das mesas e correrdn da stia conta manteis e panos de mesa
que serdn dun s6 uso.

9.3 Aempresa dotara de pratos diferenciados {12, 2° e sobremesa), vasos e cubertos aos centros, ao inicio

do curso e sempre no caso de ampliacion de necesidades ou de reposicién dos mesmos. Tamén aportara os
utensilios de almorzo necesarios (pratos, tazas, vasos e cubertos). Todo o material susceptible de entrar en
contacto cos alimentos cumplird coa lexislacién oportuna: Regulamento CE n® 450/2009 e Regulamento

CE n? 1935/2004,

5.4. A limpeza da que se fala no puntp 9.1 desta mesma clausula, efectuarase diariamente e féra do horario
normal de funcionamento do comedor, sen prexuizo de que o local estea permanentemente limpo. Para
esta tarefa, utilizaranse produtos biodegradables e non contaminantes, aptos para utilizar na industria
alimentaria. R.D. 770/1999 de 7 de maio {correccién de erros B.0.E. 04.09.99), e R.D. 3360/1983 de 30 de
novembro [ B.O.E. 28.01.1984), modificado por R.D, 349/1993 de 5 de marzo,

CLAUSULA X: INSTALACIONS, UTENSILIOS, ENXOVAL, VAIXELA E OUTRO MATERIAL DE COCINA E
COMEDOR A DISPOSICION DA EMPRESA ADXUDICATARIA

A empresa adxudicataria debe proporcionar todo o enxoval completo necesario para prestar o servizo e
lavalo polos seus propios medios e baixo a sda responsabilidade exclusiva,
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Cando o centro pon a disposicién da empresa a cocifia, forno ou calquera electrodoméstico ou utensilio,
sera por conta da empresa contratada a conservacién, reparacién e, se é o caso, reposicién dos hens postos
a disposicién da empresa polo centro,

No caso de que no comedor escolar se utilicen aparellos electrodomésticos, propiedade do centro educativo
ou aportados pola empresa adxudicataria para un mellor servizo out para unha axeitada conservacién dos
alimentos, serd o Concelle de Ferrol quen se faga cargo do consumo enerxético dos mesmos, sendo en todo
caso o persoal traballador da empresa adxudicataria quen se faga cargo do axeitado use dos mesmos.

A empresa adxudicataria ven obrigada a gardar e custodiar o mobiliario que cada centro de ensino postia e
facilite para tal efecto no local destinado para o servizo de comedor {as mesas, as cadeiras, 0 enxoval, os
electrodomeésticos, os tiles de cocifia,..}, a garantir a stia limpeza ao remate do servizo diario de comedor, e a
devolvelos 4 finalizacién da vixencia do contrato en estado de conservacién, limpeza e funcionamento
axeitados. A finalizacién do contrato, e antes da devolucién da fianza, o equipo e utensilios de cocifia serd
devolte, polo menos, nas mesmas condicions nas que se recibiu. No caso de non ser asi, a siia reparacién serd
con cargo & fianza, se é suficiente, ou da empresa, se a fianza non fose suficiente.

CLAUSULA XI: MANIPULACION E CONSERVACION DOS ALIMENTOS

11.1. A empresa serd a responsable de que as comidas (xantares e almorzos) cheguen en perfectas
condiciéns para cada usuario do servizo, no referente a cantidades prescritas, calidades, hixiene,
temperatura e puntualidade na sta entrega.

11.2. Para manter a axeitada calidade, a hixiene e o valor nutritivo dos alimentos é necesario coidar as
condicidns nas que se manipulan, se almacenan, se transportan (R.D. 191/2011 de 18/02) e se conserva a
comida xa preparada ata 0 momento en gue se distribde ds mesas. Para ilo, axustarase ao disposto no Real
Decreto 3484/2000, do 29 de decembro (BOE do 12 de xaneiro de 2001), que establece as normas de
hixiene para a elaboracién, distribucién e comercio de comidas preparadas e demais lexislacién especifica
sobre manipulacién e conservacién de alimentos que sexa de aplicacién.

Con respecto ao transporte de alimentos terase en conta as Directrices para o Rexistro da Actividad de
Transporte do Ministerio de Sanidad, Servicios Sociales e Igualdad.
(http://www.aesan.msc.es/AESAN/docs/docs/rgsa/registro_empresas_transporte.pdf)

11.3. As comidas (xantares e almorzos} que se sirvan deberdn ter unha presentacién e unha calidade
aceptables e prepararanse coa menor anticipacion posible ao tempo do seu consumo.

11.4. As comidas en quente conservaranse en todo momento e ata o seu consumo a temperatura igual ou
superior a 65°C no corazén do producto. As comidas de consumo en frio conservaranse en todo momento a
temperatura igual ou inferior a 8°C. En productos elaborados, listos para o seu consumo, terase en conta as
especificacions do fabricante en canto as suas condicions de conservacion.

CLAUSULA XII: CONSERVACION DAS MOSTRAS

A empresa reservara e conservard cada dia unha pequena cantidade de cada comida servida, nas condici6ns
técnicas axeitadas, durante 72 horas, coa finalidade de poder analizala con prontitude, se apareceran
problemas de intoxicacién alimentaria. As ditas mostras estaran a disposicién da direccién do centro, da
entidade contratante, do persoal inspector da Consellerfa de Cultura, Educacitn e Ordenacién Universitaria e
das autoridades sanitarias, no caso de seren requiridas.

CLAUSULA Xilk: LINGUA VEHICULAR (BOF n® 158 de 11 de xulio de 1597)

Todos os decumentos referidos a expedientes administrativos do Concello de Ferrol, redactaranse en lingua
galega asi como toda presencia pablica {rétulos, indicadores na ria, publicidade de calquera tipo, etc} que as
partes que contraen ou convenian realicen referentes 6 asunto deste contrato. Neste mesmo idioma
presentaranse todas as circulares e os documentos informativos dirixidos desde a empresa adxudicataria ao
Consello escolar e 4 direccién do CEIP, s familias e ao propic Concello de Ferrol,

CLAUSULA XIV: PREZO
Como resultado da aplicacién da Lei 28/2014 de 27 de novembro, no referente as exencions de IVE,
contidas no seu artigo 20-1-9%, ¢ con base ao informe suministrado pola actual empresa
adxudicataria dos outros comedores dos CEIP do Concelio de Ferrol, para o calculo de prezes con
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IVE, aplicarase un tipo impositive do 10% ra parte relativa aos menis (almorzos e xantares) que
representa ¢ 60% do preze, estando exenta de IVE, a parte relativa & vixilancia é dicir, 6 40%
restante.

Tendo en conta que o curso 2015-2016 serd o primeiro no que funcione este comedor escolar, os calculos
fanse para un n? de alumnado comensal estimado, facilitado pola direccién do CEIP, que obtén en base aos

resultados da consulta que este realizou 4s familias do alumnado sobre a intencién de uso destes servizos,
resultando:

A} XANTARES: 25 comensais/dia
B} ALMORZOS: 2 comensais/dia

Os custes por meny, {(incluindo o persoal, o material, os seguros e as comidas, nos termos que se detallan ao
longo deste contrato) por persoa e dia, son os seguintes:

AJXANTARES:
4’82 € {con IVE)
4’55 € {sen IVE)

B)ALMORZOS:
241 € {con IVE}
2727 € {sen IVE)

14,1 Aportacién econdmica do Concello_de Ferrel desde a Concelleria de Educacién para o
funcionamento do comedor escolar, obxecto deste contrato, o Concello de Ferrol co obxecto de facilitar o
funcionamento deste comedor escolar, ainda sendo conscientes e sabendo que non se trata dun servizo de
competencia municipal, desexa que a poboacion de Ferrol tefia acceso a este servizo en toda a rede de CEIP
do Coneello de Ferrol, de xeito que no CEIP A Laxe se ofreza este servizo que desde os seus inicios comezou
sendo ofertado en 8 dos 10 CEIP (80% do total), pasando no curso 2014-2015 a 9 (90%) e xa con esta nova
incorporacion quedarian atendidos co servizo de comedor os 10 CEIP, acadando asi o 100% dos CEIP do
Concello de Ferrol con comedor escolar xestionado desde a administracién local,

14.2. Prezo fotal por menii e aportacién das partes (familia e Concello de Ferrol desde a Concelleria
de Educacidén } co IVE incluido;

CUSTO TOTAL FAMILIA CONCELLO
A} XANTAR 4’82 € 359 € 123 €
B} ALMORZO 241 € 184 € 0’57 €

14, 3 Prezo por men\ a pagar cada familia: Unha vez aplicados os descontos sebre os prezos totais
establecidos para os menl(s {xantares e almorzos), nas cantidades totais de comensajs estimadas, en funcién
dos pagos efectuados polo Concello de Ferrol con cargo aos orzamentos da Concellerfa de Educacién 4

empresa contratante, cada familia aboara as seguintes cantidades que se detallan por comensal e dia de
ment servido:

A)XANTAR:

3’59 €/dia {con IVE}
B)ALMORZO:

1’84 €/dia (con IVE )

Ditas cantidades teran a consideracion de prezo autorizade polo Concello de Ferrol para o seu cobro

directo por parte do contratista aos usuaries dos servizos prestados desde o comedor escolar deste
centro educativoe,

id.4 orte maxime estimado do conirato

0 importe maximo estimado deste contrato ascende a 20.927°61 € ser IVE, que co IVE equivalente a
1.254°03 € ascende 4 cantidade total de 22.181°64 €
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Ano 2015: 68 dias {setembro, outubre, novembro e decembro).

ANO 2015 SENIVE CONIVE
ALMORIZIO 68x2x227=299 € 68x2x2'41= 32776
XANTAR 68x25x 4'55= 7.735 68X25x4'82=8.194 €
TOTAL 8.034 € 8.521'76€

Ano 2016:109 dias (xaneiro, febreiro, marzo, abril, maio e xuiio).

ANO 2016 SENIVE CONIVE
ALMORZO Zx109x2°27= 494’86 € 2x109x2°41=525"38 €
KANTAR 25x%109x4'55=12.398"75 € 25X109x4'82=13,134'5€
TOTAL 12.893°61€ 13.695°88€

ggnce]lena de FEducaeidn: O Concello de Ferrol desde a Concellerfa de Educacidn, para o funcionamento o
comedor escolar, obxecto deste contrato, aportard para o curso académico 2015-2016 as seguintes
cantidades, para o perfodo que neste prego se contempla:

Ano 2015: 68 dias (setembro, outubro, novermbro e decembro).

ANO 2015 SEN IVE CON IVE
ALMORZO 2x68x0°'54 =73'44 € 2x68x0'57=77'52 €
XANTAR 25x68x 1716= 1.972€ 25x68x1'23=2091€
TOTAL 204544 € 2.168°52 €

Ano 2016:109 dias (xaneiro, febreiro, marzo, abril, maio e xufic).

ANO 2016 SEN IVE CON IVE
ALMORZO 2x109x0°54= 11772€ 2x109x0°57= 12426 €
XANTAR 25x109x1'16=3.161€ 25x109x1°23= 3.351"75€
TOGTAL 327872 € 3.476°01€

A aportacién estimativa maxima a realizar pole Concello de Ferrol- Concelleria de Educacién & de

5.324'16€ sen IVE, gque co IVE equivalente a 320°37€, ascende 4 cantidade total de
5.644'53 €

CLAUSULA XV: PAGAMENTO A EMPRESA CONTRATADA DA APORTACION ECONGMICA DO CONCELLO
DE FERROL DESDE A CONCELLERIA DE EDUCACION PARA O FUNCIONAMENTO DOS 8 COMEDORES
ESCOLARES, OBXECTO DESTE CONTRATO, PARA O CURSO ESCOLAR 2015-2016:
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A empresa adxudicataria debera presentar as facturas mensuais referidas 4 cantidade que aportara o
Concello de Ferrol-Educacién, desagregando nas mesmas por cada grupe os mends servidos nese mes,
acompafiadas dun informe-memoria mensual de asistencia do alumnado coa relacién nominal dos mesmaos e
entregando xunto coas facturas do Gltimo mes unha memoria técnica.

CLAUSULA XVI: ALUMNADO BECADO DESDE A CONCELLERIA DE BENESTAR DO CONCELLG DE FERROL

A Concellerfa de Benestar do Concello de Ferrol, en funcién das/os usuarias/os destes servizos e das suas
necesidades econdmicas, en base aos orzamentos que para tal fin dispofia e ao baremo e criterios que esta
Concelleria estableza, poderd becar a usuaries deste servizo procedends para elo a asumir diante da
empresa adxudicataria o pagamento parcial ou total, segundo esta Concellerfa estime e contemple de dito

pagamento a efectuar cada familia por mend (xantar e/ou almorzo), en base as cantidades establecidas na
Clausula XIV.

CLAUSULA XVII: APORTACIONS ECONOMICAS QUE OUTRAS ADMINISTRACIONS PODEN APORTAR A
CONCELLERIA DE EDUCACION PARA SUFRAGAR 05 PAGAMENTOS COMPROMETIDOS NESTE PREGO DE
PRESCRICIONS TECNICAS

A Concelleria de Educacion do Cencello de Ferrol, podera percibir axudas econémicas para o funcionamento
deste servizo e para o curso 2015-2016, por parte da Conselleria de Cultura, Educacién e Ordenacidon

Universitaria como axuda para sufragar os pagamentos comprometidos neste Prego de Prescriciéns
Técnicas.

CLAUSULA XVIII: OBRIGAS DA EMPRESA ADXUDICATARIA EN CANTO A COBERTURA DE SEGUROS
A empresa que resulte adxudicataria deste contrato, terd que xustificar ter en vigor os seguintes seguros:

Un Seguro de Responsabilidade Civil coas seguintes coberturas e limites minimos:
Actividade asegurada: A do obxecto do contrato.

Limite xeneral minimeo: 300.000 € por sinistro.

Sublimite por victima: 150.000 €

obertur
Responsabilidade Civil Explotaci6n.
Responsabilidade Civii Patronal.
Responsabilidade Civil Productos {alimentos),

Un Seguro de Accidentes para as nenas e nenos usuarias/os do servizo de comedor.

Coberturas e limites:

Falecemento accidental: 3.000 euros.

Invalidez permanente: 30.000 euros.

Asistencia sanitaria: ILIMITADA en centros concertados e 1.500 € en centros de libre eleccién.
Con cobertura en ambos casos ata 365 dias desde o sinistro.

0 tomador do seguro comprométese a manter en vigor ditas pélizas e ao pago puntual dos recibos
correspondentes a/s Aseguradora/s, durante a vixencia do contrato co Concello de Ferrol.

Queda convido, que os efectus destas coberturas estdn limitados aos accidentes ocorridos durante a

celebracion das actividades que figuran no prego de prescriciéns e que se desenvolvan nas instalaciéns do
CLIP A Laxe.

0 niimero estimado de alumnado ao que cubrirdn estes seguros sera de 2 para o horario dos almorzos e 25
para o horario dos xantares, tendo en conta para elo, os datos que aparecen no prego de prescriciéns
técnicas.

CLAUSULA XIX: CONDICIONS ESPECIFICAS

19.1 A execucion do contrato realizarase por conta e risco da empresa adxudicataria
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19.2 Sen prexuizo do disposte na normativa aplicable respecto 4 propiedade intelectual, a empresa
adxudicataria e todo o persoal externo participante neste proxecto, aceptan expresamente que a propiedade
intelectual dos productos obtidos no desenvolvemento do mesmo corresponden ao Conceilo de Ferrol con
exclusividade e a todos os efectos e, en consecuencia, non poderan ser reproducidos total ou parcialmente
sen a previa e expresa autorizacion escrita deste Concello.

19.3 Toda a informacian facilitada polo Concello ou obtida polo adxudicatario en relacién co presente
contrato terd cardcter confidencial, debendo o adxudicatario gardar o debido segredo profesional con
cardcter indefinido, salvo que o Concello o autorice expresamente,

CLAUSULA XX: CRITERIOS DE VALORACION DAS PROPOSICIONS A APLICAR NO PROCEDEMENTO DE
CONTRATATACION PARA A PRESTACION DO SERVIZO DE COMEDOR ESCOLAR NO CEIP A LAXE DO
CONCELLO DE FERROL.

Para a valoracion das propostas presentadas, e sempre a partires como minimao, dos requisitos da empresa
que se contemplan na Clausuias I, V e VI deste Prego, sobre unha puntuacién maxima de 100 puntos,
teranse en conta para a adxudicacion da contratacién da empresa adxudicataria para a prestacién do servizo
obxecto desta convocatoria, os seguintes criterios:

A} Rotacién dos mends: Nimero e variedade de mentis propostos. Valorarase cun
mixime de 25 puntos (15 no caso do xantar e 10 no caso do almorzo}, coa seguinte
distribucién:

A1} XANTAR:

N2 DE MENUS (Méximo 5 puntos):
Cando se oferten 15 mentis diferentes, 2’5 puntos.
Cando se oferten 20 menis diferentes, 5 puntos.

N2 DE ALIMENTOS DISTINTOS DENTRO DE CADA GRUPO/SUBGRUPO DE ALIMENTOS (Méximo
5 puntos}):

Froitas: 4 diferentes por semana, 1 punto.

Verduras e hortalizas: 1 racién/dia, 4 diferentes por semana, 1 punto.

Legumes: 3 diferentes por mes, 1 punto,

Carnes: 5 diferentes por mes, 1 punto.

Peixes e moluscos: 5 difsrentes por mes, 1 punto.

N° DE RECETAS PIFERENTES POR GRUPG {Maximo 5 puntos):

Cando ao mes se presenten un minime de 7 recetas diferentes para carnes, 1 punto.

Cando ao mes se presenten un minimo de 7 recetas diferentes para peixes e moluscos, 1 punto.
Cando ao mes se presenten un minimo de 7 recetas diferentes para verduras, 1 punto.

Cando a froita (natural e de tempada} se ofreza alomenos unha vez por semana como compota,
macedonia ou brochetas, 1 punto,

Pola ausencia de pratos precocifiados, 1 punto,

Nen seran obxecto de ningunha valoracidon as ofertas onde non conste a documentacion
acreditativa dos extremos citados anteriormente,

AZ) ALMORZ0:

5 puntos cando se oferten entre 11 e 15 mends diferentes.
10 puntos cando se oferten entre 16 e 20 ments diferentes,

Consideraranse como variaciéns no menis do almorzo, as combinaciéns que se propofian nos
tres primeiros grupos indicados na Clausula lll, Apartade B}3.1 do PPT,

Non serdn obxecte de ningunha valoracion as ofertas onde non conste a documentacidn
acreditativa dos extremos citados anteriormente.

B} Programa de promocién da saiide, promocién de habitos alimentarios saudables e do
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desenvolvemento das habilidades persoais do alumnado do comedor, con indicacién dos
medios persoais para cada unha das actividades programadas. Valorarase cun maximo
de 15 puntoes.

Tera como obxectivo bdsico transmitir 6 alumnado comensal os cofiecementos axeitados que
iles capaciten para elexir correctamente os tipos de alimentos asi come as cantidades mais
axeitadas de cada un, de xeito que aprendan a medrar sans e equilibrados e a exercer un
autocontrol e un papel activo na sia alimentacién. A tal efecto as accidns educativas e
divulgativas a desenvolver no programa introduciran contidos orientados & concienciacidén
sobre os beneficios para a saiide dunha nutricion equilibrada e da practica da actividade fisica e
o deporte, asi como a posta en préictica de habitos alimentarios saudables.

Calidade, orixinalidade, cardcter educativo, lidico-popular, innovador e continuado do
programa de promocion da saude, promecién de hdbitos alimentarios saudables e do
desenvolvernento das habilidades persoais, de convivencia e de tolerancia do alumnado do
comedor, ata un maximo de 15 puntes repartidos do seguinte xeito:

Ata 5 puntos, pola orixinalidade, cardcter educativo, Hidico-popular, innovador e creatividade do
programa,

Ata 5 puntos, polo seu caracter continuado e non ocasional ao longo de todo o curso escolar.
Ata 2°5 puntos, polo cardcter practico e diferenciado por idades das propostas presentadas.

Ata 2°5 puntes pola proposta de recursos humans e materiais a utilizar no desenvolvemento
deste programa.

Para a valoracién dos programas contemplados neste apartado, as empresas licitadoras
deberdn aportar documentacion onde se xustifique adecuadamente os seguintes aspectos (sen
prexuizo de gue se recollan outros diferentes):

- Nome do programa,

- Entidade organizadora do programa

- Descricién das actividades que se desenvolven no mesmo

-Programacidén diaria, semanal e mensual das actividades a desenvelver, especificando o
referido ao horario do almorze e o referido ac horario do xantar, ast como idades do alumnado

as que val dirixida cada unha delas.

- Descricion do persoal encargado do seu desenvolvemento, con referencia expresa ao ndmere,
ao horario de dedicacién presencial e a sta cualificacién.

-Descricién do material que se aporte ac alumnade usuaric do comedor para o
desenvolvemento do programa.

Non serdn obxecto de ningunha valoracién as ofertas onde non conste a documentacion
acreditativa dos extremos citados anteriormente.

C) Programa de promocion da saiide, do descanso e de hdbitos saudables do alummado de 3 e
de 4 anos usuario do comedor, coa aportacién de equipamento axeitado de descanse, para ¢
alumnado destas idades, co obxecto de que ao remate do xantar poidan descansar no caso de
desexalo estes. Valorarase cun mdéximo de 10 puntes

Este criterio poderd valorarse ata un maxime de 10 puntos repartidos do seguinte xeito:

€1) Aportacioén de equipamento axeitado de descanso, para ¢ alumnado destas idades, para ¢ 100% do
alumnado matriculado no centro, de 3 e 4 anos, como potencial usuario:Hamacas individuais: 10 puntos.
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CZ2} Aportacion de equipamento axeitado de descanso, para o alumnado destas idades, para o 75% ou para
mais do 75% e menos do 100% do alumnado matriculado en cada centro, de 3 e 4 anos, como potencial
usuario: Hamacas individuais: 7'5 puntos.

(3} Aportacién de equipamento axeitado de descanso, para o alumnado destas idades, para o 100% do
alumnado matriculado en cada centro, de 3 e 4 anos, come potencial usuario; Qutro mobiliario de descanso,
de utilizacién grupal como sofds de varias prazas: 5 puntos.

D) Plan de comunicacién coa Concelleria de Educacién e co centro educativo e Sistema informatice
para a xestion e atencién aos usuarios do servizo: Valorarase ata un maximo de 25 puntos.

D1) A claridade, a frecuencia, a transparencia,a inmediatez, a eficiencia, a transversalidade, o compremiso,
a responsabilidade, os medios e a ética na xestién da comunicacién entre a empresa adxudicataria, a
Concelleria de Educacidn, o centro e as familias, antes e durante a prestacidn do servizo obxecto do contrato;
15 puntos.

D2} Adecuacion dun sistema informdtico para a xestién do servizo e todo tipo de propostas de atencién ao
usuario que mellore unha colaboracién miis eficiente entre os diferentes asentes implicados na correcta
execucién do servizo {Concello de Ferrol, empresa adxudicataria, consello escolar e direccién do CEIP.
alumnado, familias, responsables de comedor, coordinador/a xeral de comedores para o Concelio de Ferrol):
10 puntos.

Non seran obxecto de ningunha valoracién as ofertas onde non conste a documentacién acreditativa dos
extremos citados anteriormente. A tal efecto, a empresa presentard o correspondente compromiso.

E} Sistema de control de asistencia de alumnado usuario do servize de comedor {xantar e almorzo}
mediante soporte electrénico tipo PDA que garanta o control individualizado de presencia diariz do
alumnado usuario do comedor (xantar e almorzo} : Valorarase ata un méximo de 10 puntos.

56 serdn valoradas aquelas ofertas onde se conte con este sistermna que en cuio caso se lles otorgardn os 10
puntos deste criterio e que en caso contrario a puntuacién serfa de 0 puntos. A tal efecto, a empresa
presentard o correspondente compromiso.

F) Persoal de atencién a alumnado usuario permanente do servizo de comedor (xantar e almorzo),
con necesidades educativas especificas derivadas dalgunha discapacidade (fisica, psiguica ou
sensorial} este centro, que poideran presentar esta circunstancia coa sta correspondente
acreditacién polo d6rgano competente, incorporandc persoal monitor/coidador a maiores do
establecido no punto 7.2 da Clausula VI deste Prego de Prescricions Técnicas. Valorarase ata un
maximo de 15 puntos.

S¢ seran valoradas aquelas ofertas onde se conte con este persoal que en cuio caso se lles otorgaran os 15

puntos deste criterio e que en caso contrarie a puntuacién serfa de 0 puntos. A tal efecto, a empresa
presentard o correspondente compromise.

Concello de Ferrol, 24 de agosto de 2015

A Técnica Municipal de Educacién Visto e prace:
O Concelleiro Delegado de Cultura, Deporte,

Emilia Sevane Pérez
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REXISTRO MENSUAL DE CUBERTOS CONSUMIDOS NO XANTAR E NO ALMORZO

CEIP:

Director/a:

Representante do Consello Escolar do centro:

Curso Escolar: 201572016

ANEXO |

DIA N2 DE MENUS

E SERVIDOS NO

MES XANTAR:
BECADAS/0S

N¢ DE MENUS
SERVIDOS NO
XANTAR: NON
BECADAS/0S

Mes:

16-17

Ano:
N DE MENUS N2 DE MENUS SERVIDOS NO
SERVIDOS NO ALMORZO: NON
ALMORZO: BECADAS/0OS
BECADAS/QOS




N¢ DE USUARIAS/OS DIFERENTES DURANTE O MES

sNO ALMORZ0:

Ne BECADAS/OS:
N2 NON BECADAS/OS:

eNO XANTAR;

N2 BECADAS/OS:
N2 NON BECADAS/OS:

OBSERVACIONS E COMENTARIOS:

CONFORMES:

(/a director/a do centro:

A/0 representante nomeada/o polo Consello escolar do centro:

A empresa adxudicataria;

Centro e data:
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PREGO DE PRESCRICIONS TECNICAS QUE REXERAN A EXECUCION DA PRESTACION DO SERVIZO DE
CATERING E DO PERSCAL MONITOR/ COIDADOR DE COMEDOR ESCOLAR PARA O CEIP A LAXE DO
CONCELLO DE FERROL 2015-2014

ANEXO I: CALENDARIO DE DIAS LECTIVOS REFERIDOS A PRESTACION DO SERVIZO DE COMEDOR
ESCOLAR, DO 10 DESETEMBRO DE 2015 ATA O 22 DE XUNO DE 2016

Mes e ano Datas N2 totai de Observacions
dias: 177 {A descontar 2 dias do curso que os
centros elexirdn como neon lectivos)

SETEMBRO 2015 10, 11, 14, 15, 16, 17, 18, 15
21, 22,23, 24, 25, 28,29 e
30

OUTUBRO 2015 1,2,56,7,8,9,13, 14, 15, 0 dia 30 de outubre é considerado
16, 19, 20, 24, 22, 23, 26, 20 non lectivo, por ser reconiecido come
27,28e 29 ¢ Da do Ensino

NOVEMBRO 2015 3,4,5,6,9, 10, 11, 12, 13, 20 O dia Zno Calendario laberal de
16, 17, 18, 19, 20, 23, 24, Galicia do ano 2015 é dia non lective
25,26,27e 30

DECEMBRO 2015 1,2,3,4,7,9, 10,11, 14, 15, 8 O martes 8 é dia non lective.
16,17 e 18 A partires do venres 18, xa non hal

mais dias lectivos neste mes
{vacacions de nadal)

XANEIRO 2016 8,11, 12, 13, 14, 15,18, 19, 16 Ata o venres 8, supostamente, non
20, 21, 22, 25, 26,27, 28 e comezan de novo as clases no Concelle
29 ! de Ferrol pois o dia 7, vense collenda

: coma festiva local (vacaciéns de
; nadal)

FEBREIRO 2016 1, 2,3, 4,5, 11, 12, 15, 16, ; 18 Os dias luns 8, o martes 9 ¢ mércores
17, 18, 19, 22, 23, 24, 25, 10 son dias non lectivos (entroido)
26e29

MARZO 2016 1,2, 3, 4,7,8, 9,10, 11, 14, 17 Desde o luns 21 ata o luns 28 de
15,16,17,18,29,30¢ 31 marzo seran dias non lectives
(Semana Santa e 6 28 festa local no
Coneelio de Ferrol)
ABRIL 2016 1,4,56,7,8 13,12, 13, 14, 21
15, 18, 19, 20, 21, 22, 25,
26,27,28e 29
MAIG 2016 2,3,4, 5,6,9,10,11,12, 13, 21 : 0 martes 17 é dia non lective
16,18, 19,20, 23, 24, 25, :
26,27,30e31 :
XUNOQ 2016 1,2,3,6,7, 8,919, 13, 14, 16 O mércores 22 de maio, segundo
15,16,17,20,21e 22 calendario escolar para o curso 2015-
i 2016, é o tltimo dia lective de clases, :

Fontes utilizadas para a elaboracidn deste calendario:
— (alendario laboral de Galicia do ano 2015
— Calendario Escolar para o Curse 2015-2016 nos centros docentes sostidos con fondos piblicos na
Comunidade Autdnoma de Galicia.

Este calendario pode verse modificado dehido a:

1.-Non ter sido publicado o Calendario laborat de Galicia do ano 2016

2-Non ter, neste momento, datos sobre os dias non lectivos gue desde os centros de ensino do
Concelle de Ferrol tomaran para o curso 2015-2016

Farrol, 11 de agosto de 2015

A téenica municipal de Edugacion




